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Italien – Sicilia 
 

  

Ficiligno Insolia & Viognier DOC 

Baglio di Pianetto 
 

 
In der Nase offenbaren sich intensive, verlockende 
Fruchtnoten in Kombination mit Blütenaromen sowie einer 
Spur von Honig. Die Stärke dieses Sizilianers liegt in der 
Tiefe und in der Frucht. Der Ficiligno vereint eine frisch-
fruchtige Säure und die feine Textur mit einer gradlinigen 
Struktur. Der Sinneseindruck im lange anhaltenden Finale 
ist von einer belebenden Fruchtigkeit geprägt.  
 
   

 

Rebsorte: Inzolia, Viognier 

 

Weinausbau: Im Edelstahltank ausgebaut und 
dann für einige Monate auf der Flasche gereift 

 

Passt gut zu: Amuse-bouche/Hors d’oeuvre, 
Warme Vorspeisen, Gemüsewähe, Spaghetti alle 
Vongole 
 

 Aroma: fruchtig, süsse Blüten, Honig 

 

Genussreife: 2 bis 4 Jahre 

 

Alkoholgehalt: 12.5 % Vol. 

 

Trinktemperatur: 8 bis 10° C 

 

Einheit: 75 cl 
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